برنامه زمان بندي دوره كارشناسي رشته علوم و صنایع غذایی (ورودی 93 به بعد)
	نيمسال
	نام درس
	تعداد واحد
	پيشنياز
	شماره درس
	مدرس

	
	
	نظری
	عملی
	
	
	

	اول
	ریاضیات1
	3
	-
	-
	15
	-

	
	شیمی عمومی
	2
	1
	-
	19
	-

	
	فیزیک عمومی
	2
	1
	-
	20
	-

	
	بیولوژی سلولی
	3
	-
	-
	21
	-

	
	کاربرد کامپیوتر
	2
	1
	-
	12
	-

	
	زبان فارسی
	3
	-
	-
	6
	-

	
	اندیشه اسلامی 1
	2
	-
	-
	1
	-

	
	جمع به غير از دروس عمومي

	دوم
	ریاضیات 2
	3
	-
	15
	16
	-

	
	شیمی آلی
	2
	1
	19
	17
	-

	
	شیمی تجزیه
	2
	1
	19
	18
	-

	
	میکروبیولوژی عمومی
	2
	1
	-
	22
	-

	
	رسم فنی و نقشه کشی
	1
	1
	-
	14
	-

	
	زبان انگلیسی
	3
	-
	-
	7
	-

	
	آیین زندگی
	2
	-
	-
	2
	-

	
	جمع به غير از دروس عمومي

	سوم
	شیمی مواد غذایی1
	3
	-
	همزمان با 13
	30
	-

	
	میکروبیولوژی مواد غذایی 1
	2
	1
	22
	28
	-

	
	بیوشیمی
	3
	-
	17
	13
	-

	
	آمار و احتمالات
	2
	1
	15
	11
	-

	
	تولیدمحصولات کشاورزی و دامی
	3
	-
	21
	26
	-

	
	اندیشه اسلامی 2
	2
	-
	-
	1
	-

	
	تربیت بدنی 1
	-
	1
	-
	8
	-

	
	جمع به غير از دروس عمومي

	چهارم
	شیمی مواد غذایی2
	2
	-
	30
	31
	-

	
	میکروبیولوژی مواد غذایی 2
	1
	1
	28
	29
	-

	
	طرح آزمایشات
	2
	1
	11
	24
	-

	
	اقتصاد و مدیریت صنعتی
	3
	-
	-
	23
	-

	
	تکنولوژی پس از برداشت
	2
	1
	-
	25
	-

	
	عملیات کارگاهی
	-
	2
	-
	27
	-

	
	دانش خانواده و جمعیت
	2
	-
	-
	10
	-

	
	انقلاب اسلامی ایران
	2
	-
	-
	3
	-

	
	جمع به غير از دروس عمومي

	نيمسال
	نام درس
	تعداد واحد
	پيشنياز
	شماره درس
	مدرس

	
	
	نظری
	عملی
	
	
	

	
	تجزیه مواد غذایی
	1
	2
	18و31
	33
	-

	پنجم
	اصول نگهداری مواد غذایی
	3
	-
	28و29و31
	34
	-

	
	تکنولوژی غلات
	2
	1
	31
	39
	-

	
	اصول مهندسی 1
	3
	-
	15
	32
	-

	
	تاریخ فرهنگ و تمدن اسلامی
	2
	-
	-
	9
	-

	
	تربیت بدنی 2
	-
	1
	-
	4
	-

	
	جمع به غير از دروس عمومي

	ششم
	اصول مهندسی 2
	3
	-
	32
	36
	-

	
	کنسروسازی
	2
	1
	34
	42
	-

	
	آشامیدنی ها
	2
	-
	31
	45
	-

	
	اصول بسته بندی مواد غذایی
	2
	-
	31و34
	44
	-

	
	کارآموزی 1
	-
	3
	-
	35
	-

	
	کنترل کیفیت مواد غذایی
	3
	-
	24
	49
	-

	
	تفسیر موضوعی قرآن
	2
	-
	-
	5
	-

	
	صنایع تخمیری (درس انتخابی)
	2
	-
	29
	-
	-

	
	جمع به غير از دروس عمومي

	هفتم
	اصول طراحی کارخانجات صنایع غذایی
	2
	1
	46
	47
	-

	
	تکنولوژی قند
	2
	1
	32
	43
	-

	
	تکنولوژی شیر و فرآورده​ها
	3
	-
	28و29و31
	40
	-

	
	عملیات تکنولوژی شیر 
	-
	1
	28و29و31
	41
	-

	
	عملیات واحددر مهندسی 
	3
	-
	36
	46
	-

	
	درس انتخابی
	2
	-
	-
	-
	-

	
	جمع به غير از دروس عمومي

	هشتم
	تغذیه
	3
	-
	31
	48
	-

	
	تکنولوژی گوشت وشیلات
	2
	1
	28و29و31
	37
	-

	
	کارآموزی 2
	-
	3
	-
	50
	-

	
	تکنولوژی روغن
	2
	1
	31
	38
	-

	
	اصول  فرآوری خشکبار (درس انتخابی)
	2
	-
	34و32
	-
	-

	
	جمع به غير از دروس عمومي


دروس عمومی 22 واحد، دروس علوم پایه 35 واحد، دروس تخصصی- الزامی 77 واحد، دروس تخصصی- انتخابی 6 واحد
مجموع 140 واحد
